Natre menu

Le vin d’honnewr : 7 pieces au choix

Naugat de foie gras sur sen Uit de pain d’épices
Mini croque-monsieur

Vewtine d’avacat et gueue de crevette

Pé de saumon fumé

Brochette d’ agneau ou brochette poulet cuviy
Vertine caviar d’aubiergine émulsion peivion ou thon
Jante sauman poireau

Whap de maguet et sen foie gras

Jantare de tomate, pesto et buviata

1 animation au choix : (2 pieces par animation )

Bar a huitres en trais sontes (nature, en gelée et chaude)
Ritissetie de canard : aiguillette de canard au piment
Brochettes de gambas
Découpe de tuite fumée

Entiée au choix :

éc@ahdeomunanetoafanduedepabtemwv

Bouchée d’écrevisse a la Nantaise

Vénitabile ficelle Picarde maison

Cassolette de la mer

Jimbale gouunande (euf, gésier, lardens, feie gras )

IFuilegie de tartare maison : saumen, thon, homand (+3€ par menu)
Pime de choux au homard (+ 3€ par menu)

Naugat de foie gras et son chutney, pain d’épices (+3€ par menw )

Plat : (Le plat est accompagné de 2 accompagnements au choix )

Filet de Cannette nitie et jus au feie gras

Supréme de valaille Jaune au cuumbile de chorize cuisson basse tempénature
Pluma de cachon iliénique au miel et sa sauce

Das de cabillaud auwx credites de saliconnes



o  Filet de Beuf de Neufchatel et sa sauce au jus de viande censé (+3€ par menw )
o  Médaillen de veau au jus de viande censé (+3€ par menu)
o  Cenfit de canard avec sa pemme de tevie scandinave (+3€ par menu )

Salade & fromages : Urdeise de fromages
Sewvice compiis. Havs dessedt. Eau plate et petillarnte incluse

Uccompagnements (2 accompagnements aux cheix) :

o Découpe de légumes de saison

o  Puiée (carctte, cu patate deuce ...)
o  (uinca

o  Risatte aux champignons

o  Palenta aux champignens Plewrotes

Suppléments :
o Saouliet Traditionnel : 2,50 € par menu

o Cascade de Champagne : 80 € (hers champagne)
o  (Unimation vin d’fonneur supplémentaie : sur devis
o WWlceals : 10 € par pexsanne

o  Découpe de jambon sevwanc : 250 €

Wlcacls (en eption ) :

o  Soupe champencise ou Mejite cu Punch au cheix, & disciétion au moment du vin d’henneur
o Les vins sont sewis en accempagnement des entiées & plats :

B Vin tlanc : Le nafale — Chardennay Pays d’ec 2022
B Vin Reuge : Chateau la Branne — Medoc Cuw Bourgeais 2018

o ] coupe de champagne camprise dans le menu par menu adulte vendu
B Champagne But Blanc Bennezen — Reims

Uttention - Nows nouws effercevons de vaus prapaser ces aleeols, ern cas de vupluve rnous nous engageorns a vous prepasey des élemernts
de meme standing.



